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PRODOTTO Minestrone 12 verdure surgelato da agricoltura biologica

DENOMINAZIONE Misto di verdure surgelate per minestrone
da agricoltura biologica

MARCHIO ALMAVERDE BIO

COMMERCIALE

CODICE EAN 8012801009399

ORIGINE ITALIA

CODICE 450142

FRUTTAGEL

TMC Ottenuto indicando come mese giugno o dicembre e come

anno: due anni dal confezionamento.

Es.: CONFEZIONAMENTO maggio 2021 TMC 06/2023
CONFEZIONAMENTO ottobre 2021 TMC 12/2023

CARATTERISTICHE Prodotto ottenuto da materia prima sana, fresca e pulita, esente

DELLA MATERIA da infestazioni in atto e da residui di contaminazione da
PRIMA parassiti, proveniente da coltivazioni biologiche
CARATTERISTICHE Miscelazione di 12 verdure surgelate in I.Q.F. con dosaggio
TECNOLOGICHE ponderale degli ingredienti; incestonamento in box con saccone
di polithene, stoccaggio a T < - 18°C, confezionamento.

INGREDIENTI e Patate 18%

e Pomodoro con pelle 14%

e Fagiolini 13%

e Piselli 12%

e Carote 12%

e Borlotto 10%

e Zucchine 8%

e \Verza 8%

e Porro 2%

e Spinaci 1,5%

e Cavolfiore 1%

e Basilico 0,5%
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CARATTERISTICHE Aspetto L’aspetto della miscela deve rispettare la
ORGANOLETTICHE composizione indicata
La valutazione delle Colore Tipico dei singoli ingredienti freschi a giusta
caratteristiche ; ; Rt ;
. : maturazione ragionevolmente privi di parti
organolettiche viene . .
effettuata sul prodotto .d'anneg.gllate O_C! OSSId.ate . .
surgelato (per quanto Aroma Tipico dei singoli ingredienti freschi ed esente
riguarda aspetto e da odori estranei
ggi?ore() gf“{'g;?gono Gusto Tipico dei singoli ingredienti freschi ed esente
riguardpa aﬁoma, gusto e ' da sapori estranei o r.et.rogu.sti -
consistenza). Consistenza Carnosa e succulenta tipica di ogni singola
verdura con esclusione di prodotto molle o
fibroso
CARATTERISTICHE n m M C
MICROBILOGICHE Carica mesofila tot |u.f.c./g 5 5x10° | 2x10° 2
Coliformi totali ufc/g| 5 2x10% | 2x10° 3
Escherichia coli ufcl/g| 5 10 102 2
n= numero di unita di campionamento che costituiscono il campione
m= limite entro il quale il risultato € soddisfacente
M= limite al di sopra del quale il risultato & insoddisfacente
¢= numero di campioni il cui risultato pud essere compreso tram e M
CARATTERISTICHE Perossidasi Negativa a 20” (per i prodotti scottati)
CHIMICHE
Residui di pesticidi REG. CE 834/07 e succ modifiche
DIFETTI Agglomerati n° 2
MERCEOLOGICI Materiale estraneo n° assente
Determinazione su unita Materiale vegetale estraneo n° 1/5**
campione di 500g Materiale vegetale proprio n°  1/2*
N _ Unita molto danneggiate g 12
:*US:OS:ud;ﬁq“u”;irﬁg"p'one Unita poco danneggiate g 20
campione Difformita di colore g 40
La determinazione dei difetti viene effettuata sul prodotto surgelato
DEFINIZIONI
Materiale Comprende qualsiasi tipo di materiale non vegetale
estraneo
Materiale Comprende qualsiasi parte vegetale non appartenente alle
vegetale piante dei singoli ingredienti
estraneo
Materiale Comprende materiale vegetale proveniente dalle piante dei
vegetale proprio  singoli ingredienti
Unita molto Comprende unita danneggiate in modo tale da alterare il gusto o
danneggiate l'aspetto del prodotto: grosse punture di insetti, macchie o

lesioni parassitarie, danneggiamenti di qualsiasi natura, per una
superficie totale maggiore o uguale a 20 mm?
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Unita poco Comprende unita danneggiate in modo tale da non alterare |l
danneggiate gusto o 'aspetto del prodotto: piccole punture di insetti, macchie

o lesioni parassitarie, danneggiamenti di qualsiasi natura, per
una superficie totale minore di 20 mm?

Difformita di Comprende unita con colore non caratteristico delle singole
colore verdure
Agglomerati Si intende l'insieme di 3 o piu pezzi saldati insieme
INFORMAZIONI Energia 57 kcal / 238 kJ
NUTRIZIONALI Grassi Og
(valori medi riferiti 21009 | di cu acidi grassi saturi O0g
di prodotto) Carboidrati 6,59
Di cui zuccheri 2,89
Proteine 3,09
Sale 0,05¢g

UNITA’ DI VENDITA

CARTONE
4 buste da 2500 g

PALLETTIZZAZIONE

MODALITA’ DI
CONSERVAZIONE

Unita di vendita costituita da 4 buste politenate termosaldate
contenti 2,5 kg di prodotto cadauna

e Composizione cartone:TseT 363/C
e Peso cartone vuoto: circa 270g
e Dimensioni cartone:  390mm x 235mm x 280mm (h)
e Peso cartone pieno: circa 10,3 kg
e Cartoni per strato: 10
e Strati per pallet: 6
e Cartoni per pallet: 60
e Altezza pallet: 183 cm (compreso il pallet)
e Peso pallet: 639 * 10 kg (compreso il pallet)
e Conservare a T°C <-18°C
e Conservazione domestica:
Frkk g Fkk Consumare preferibilmente entro la
(-18°C) durabilitd minima prevista
** (-12°C) Consumare preferibilmente entro un

mese o entro la data di durabilita minima
prevista se quest’'ultima & antecedente

* (-6°C) Consumare entro una settimana

Scomparto |Consumare entro tre giorni
del ghiaccio




Via Nullo Baldini, 26
48011 Alfonsine (RA)

FRUTTAGEL S.C.p.A. ifi '
g Minestrone 12 verdure Specmfr?eglr%rr?gottol
ALMAVERDE BIO Pag. 4 di 5

SPECIFICA DI PRODOTTO | _Rev.00 del 05/12/23

Frigorifero | Consumare entro un giorno

INFORMAZIONI PER IL Una volta scongelato il prodotto non deve essere

CONSUMO

ricongelato.
Da consumarsi previa cottura

ISTRUZIONI PER L’'USO Non occorre scongelare il prodotto.

DICHIARAZIONI

ALLERGENI

Versare il prodotto surgelato in acqua

bollente, aggiungere un pizzico di sale e

cucinare per circa 35-40 minuti dalla ripresa

del bollore; trascorsi 25-30 minuti puoi

aggiungere riso o pasta.

¢ |l prodotto non contiene/non e costituito da OGM, inoltre,
non e prodotto/non contiene ingredienti prodotti a partire
da OGM, in accordo con i regolamenti CEE n. 1829/2003
e 1830/2003

e Prodotto realizzato in conformita alla normativa cogente
italiana in materia alimentare

Il prodotto non contiene allergeni

Sulla base del monitoraggio delle nostre materie prime e
dell’analisi dei rischio, certifichiamo che nel nostro sito
produttivo il rischio di contaminazione crociata da allergeni &
controllato

Timbro e Firma

Per accettazione (cliente) Per Fruttagel

(Timbro e Firma)

05/12/23 00

aggiornamen
to

23/11/21 05

aggiornata

08/02/19 04

Inserita
origine e
aggiornato
OGM
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Si prega cortesemente di voler inviare fax o email di conferma. Please send approval by fax or e-mail.

= N ® Tel. 0547 / 31.20.55 - Fax 0547 / 31.98.87 I colori con cui e' realizzata la bozza sono puramente dimostrativi e non corrispondono alla realta' di stampa, si faccia
Sorma Group net qCH a ; i s ; OPERATORE inoltre riferimento ad una guida per i colori Pantone. The colours in this sketch are purely demonstrative; fhéy do not
- pnonompmp < www.netpack.it - e-mail: grafica@netpack.it 5 1 o 7 1 X Gian Luca Zangheri o represent the real printing. Furthermore we kindly advise you to look at guide for Pantone® colours.
E complefa responsabilitd del cliente verificare che qualsiasi festo da Nefpack inserito o dal cliene sfesso richiesto non sia in confrapposizione con alcuna normativa vigente.
= FrUﬂGgel It is the client's sole responsibility fo have sure that the fext, whether inserted by Nefpack or requested by the client, is in confrast whith current regulations.
o] . NETPACK declina ogni responsabilita per errori di festo, sui loghi o di impostazione dopo I'approvazione del bozzetto sottoposto preventivamente all‘attenzione del cliente.
o Almdverde Verdure per M|nestrone 25009 Netpack wilf nofgbe held responsible for orfography gr planning errors, smaif changes on the original graphic once the artworkhas been approved.
O PANTONE® | PANTONE® | PANTONE® Tutte le bozze realizzate e non confermate rimarranno nell‘archivio Netpack per una durata di 12 mesi, alla scadenza della quale verranno eliminate aufomaticamente.
MAGENTA | GIALLO 151 376 7484 F 5 3 0 X PT 43 0 All the artworks made but not approved yet will be kept for 12 months; after that they will be automatically deleted.
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CONSERVAZIONE DOMESTICA / STORAGE INSTRUCTIONS
MODE DE CONSERVATION DOMESTIQUE /
® KONSERVIERUNGSANWEISUNGEN
m v r ® Nel congelatore / In freezer / dans le congélateur / Im Tiefkiihifach
(-18° ) e g #ex Vedi data consigliata sulla confezione / See date recommended
O on the pack / Voir date conseillée sur I'emballage / Siehe
empfohlenes Datum auf der Packung
I . (-12°Q) ** 1 mese / month / mois / Monat
@ — (-6°C)* 1settimana / week / semaine / Woche
Nello scomparto del ghiaccio /
MINESTRONE DI VERDURE SURGELATE. et E%mpa/rlnﬁimf/ i g gy s e
DEEP FROZEN MIXED VEGETABLES FOR MINESTRONE SOUP. e sedteuraglace /I Hfed
LEGUMES VARIES SURGELES POUR SOUPE MINESTRONE.
TIEFGEFRORENE GEMUSEMISCHUNG FUR MINESTRONE - SUPPE. INFORMAZIONI PER IL CONSUMO:
Una volta scongelato, il prodotto non deve essere ricongelato
INGREDIENTI: patate*, pomodori*, fagiolini*, piselli*, carote*, fagioli e deve essere conservato in frigorifero e consumato
borlotti*, zucchine*, verza*, porro*, spinaci®, cavolfiore*, basilico*. *biologici entro 24 ore. Per mantenere il prodotto ad una temperatura
INGREDIENTS: potatoes®, tomatoes®, green beans*, peas*, carrots®, idonea alla conservazione, consigliamo di usare gli appositi
* * * * H * H * HEEES H . . .
beans ,'courgettes , cabbage*, leek, spinaches*, cauliflowers*, basil*. *organic sacchetti per il trasporto dal negozio a casa.
INGREDIENTS: pommes de terre*, tomates*, haricots verts*, pois*, carottes®, DA CONSUMARSI PREVIA COTTURA.
haricots rouge*, courgettes®, chou maigre*, poireau®, épinard*, chou-fleur*,
basilic*. *Biologique
STORAGE INSTRUCTIONS:
ZUTATEN: Kartoffeln® Tomaten*, griine Bohnen*, Erbsen*, Karotten*, Bohnen*, . Once thawed. do not refreeze and use within 24 hours
Zucchini*, Wirsingkohl*, Porree*, Spinat*, Blumenkohl*, Basilikum®*. *6kologisch | dert ) tl i th duct at table t " ’ ¢
n order to maintain the product at a suitable temperature 1or
B CONTROLLATO storage, we suggest you to use proper bags for the transport
E CERTIFICAT!
Ccp[) pacces.: from the shop to home.
i www.ccpb.it
== info@ccgsb.li‘ts 5 COOKING IS REQUIRED.
OPERATORE CONTROLLATO N.
ORGANISMO DI CONTROLLO AUTORIZZATO DAL MIPAAF - IT BIO 009
w PRODOTTO BIOLOGICO AGRICOLTURA ITALIA INFORMATIONS POUR LA CONSERVATION:
\O ITALY AGRICULTURE / AGRICULTURE ITALIE / ITALIEN - LANDWIRTSCHAFT . L, L, . . N L,
o Une fois décongelé le produit ne doit pas étre recongelé et
3 ISTRUZIONI PER L'USO. il doit étre consomme dans 24 heurs. Apres l'achat utiliser des
3 _ Non occsrrzscpngbel;lalr.e‘. Versare !I contenutlo deI_Ia busta :jlreFtamente sacs isothermes pour maintenir le produit & une température
in acqu? obrodoin e‘ 0 !2|one, .agglungere salea placere,.e asciare suoc.ere D H I N 0 ST R I adéquate. N
per circa 35 - 40 minuti dalla ripresa del bollore; trascorsi 25 - 30 minuti, A CONSOMMER APRES CUISSON w
& possibile aggiungere riso o pasta. Terminata la cottura & possibile condire C ﬂ M P I . g
a piacere con parmigiano e olio doliva. B
COOKING INSTRUCTIONS 4 ITH LI H N I VERWENDUNG: 3
No defrosting needed. Pour the content into boiling water or broth, add salt -5‘ Nac.h dem AUft.auen nicht wieder einfrieren, gekihlt Iage"?
to taste and cook for approximately 35 - 40 minutes from start boiling again; und innerhalb eines Tages verbrauchen. Gekauftes Produkt in
after 25 - 30 minutes you can add rice or pasta. When ready serve with einer Kiihltasche nach Hause transportieren, um es auf
parmigiano cheese and olive oil. geeigneter Temperatur zu halten.
MODE D'EMPLOL. NACH VORHERIGEM KOCHEN VERBRAUCHEN.
C'est ne pas nécessaire décongeler. Verser le contenu dans I'eau ou le
bouillon en ébullition, ajouter le sel selon le gout, et laisser cuire pour DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE. VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 g
environ 35 - 40 minutes apres la reprise de I'ébullition; aprés 25 - 30 minutes VALEG\IQERI\ﬁJGTERT'}JII)wITIIE%éSL!\\%R(LIIEE\ISNFE%RPE)?JORQ
. . A . . . S 1009
on peut ajouter le rlzhou les pates.‘Tgrmlne la C.U|ssron. assaisonner selon DURCHSCHNITTLICHE NAHRWERTE PRO 100 g
le goQt avec parmigiano et huile d'olive. s ; IT: ; 757 kal
£ Energia / Energy / Energie / Energie 238 kJ /57 keal
) Z.UB.EREITUNG' . '§ Grassi / Fat / Graisses / Fett 0g
Nicht vorher auftauen. Inhalt in einen Topf kochendes Wasser oder Briihe s di cui: acidi grassi saturi / of which: saturates /
geben, Salz nach Belieben zugeben und nach dem Wiederaufkochen etwa ; dont: acides gras saturés / davon: gesattigte Fettséuren 0g
25 - 30 Minuten kochen lassen. Nach 30 - 35 Minuten kann man Nudeln oder g Carboidrati / Carbohydrate / Glucides / Kohlenhydrate 659
Reis hinzugeben. Am Ende Olivendl geben und mit Parmesan bestreuen. % di cui: zuccheri / of which: sugars /
S dont: sucres / davon: Zucker 2.8¢
Per il recupero della confezione = Proteine / Protein / Protéines / Eiwei3 3.0
5 e Cwea S 09
w § Sale/Salt/ Sel / Salz 0.05¢
: 3
[ Y = LOTTO: / BATCH: / LOT: / PARTIE:
ﬁ " Verifica nel tuo Comune le modalita g
della raccolta differenziata. @
=
Fruttagel S.C.p.A. g
ViaN. Baldml’ 26 - Alfonsine (RA) - Italia E » - Da consumarsi preferibilmente entro fine: /
: ' Best bgfore en%: /A conﬁﬁrrgmegd%p&éférence
e avant fin:/ Mindestens haltbar bis Ende:
| | | | | || | S u rg e ‘ ate 2 500 g e Conservando il prodotto come riportato sulla confezione. /
Preserving the product as suggested on the pack./
En suivant les indications de conservation fournies. /
8 0 1 2 8 0 1 0 0 9 3 9 9 Bei richtiger auf der Packung angegebener Lagerung.
* N
o
3
3
A A
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