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SCHEDA TECNICA
070-FARINA GIALLA DA AGRICOLTURA BIOLOGICA

Definizione / Ingredienti: farina di mais da agricoltura biologica.
Origine Italia.
Ente Certificatore Bios, NO o.g.m.
Descrizione: prodotto ottenuto dalla macinazione del mais completamente liberato dalle impurita.
Caratteristiche organolettiche:
Colore: giallo;
Cottura: tradizionale;
Odore: caratteristico, assenza di odori di muffa, rancido o di altra natura;
Sapore: proprio e gradevole;
Aspetto: finemente semola, assenza di grumi e corpi estranei
Confezione: 1 kg confezione polietilene, sacco carta 25 kg, posta su bancale Epal, da rendere al carico.
Conservazione: Prodotto naturale senza conservanti, da conservare in luogo fresco, asciutto lontano da fonti di colore,
protetto da luce diretta con confezione integra.
SENZA GLUTINE
Prodotto certificato ed iscritto al Prontuario dell’associazione Celiachia.

Granulometria: < 600 micron

SCADENZA:10- 11 MESI

Valori Nutrizionali:

Caratteristiche microbiologiche:

ENERGIA KJ/KCAL 1507/355 SALMONELLA SP. ASSENTI/25g
GRASSI g 15 LIEVITI < 5.000 UFC/g
Di cui acidi grassi saturi g 0,34
PROTEINE g 7,50 MUFFE <10.000 UFC/g
CARBOIDRATI g 76,90 E.COLI <10 UFC/g
Di cui zuccheri g 0,76
SALE g 0,70 B.CEREUS <10 UFC/g
FIBRA g 2,10
UMIDITA’ % 12,5
Contaminanti Granulometria
MICOTOSSINE Setaccio 355 mpu 80-85 %
AFLAT. B1+B2+G1+G2 (TOTALI) <4 ug/kg Setaccio 250 mp 8-10 %
OCRATOSSINA A <3 p/kg Setaccio 150 mp 2-4 %
ZEARALEONE <75 ug/kg Setaccio <150 mp 0-3%
FUMONISINA B1+B2 totali < 1.400 pg/kg
DEOSSINIVALENOLO < 750 pg/kg
FILTH TEST
PELI DI TOPO ASSENTI

FRAMMENTI DI INSETTI

25 MAX SU 50 GR

RESIDUI DI FITOFARMACI

ENTRO D.M.19/05/2000 E succ

METALLI PESANTI

PIOMBO <0,2 mg/kg
CADMIO <0,1 mg/kg
GLUTINE <10 ppm
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SOIA <2,5 ppm
OoGM ASSENTI
TABELLA ALLERGENI
Allergene Presenza nel Presenza nel sito Cross
Prodotto Produttivo Contamination
ARACHIDI E DERIVATI NO NO NO
FRUTTA A GUSCIO NO NO NO
Mandorle, nocciole, noci, anacardi e pistacchi
LATTE E DERIVATI NO NO NO
Incluso lattosio
MOLLUSCHI NO NO NO
Canestrello, cannolicchio, capasanta, cozza, ostrica,
patella, vongola, tellina...
PESCE NO NO NO
SESAMO NO NO NO
SOIA NO NO NO
CROSTACEI NO NO NO
Gamberi, scampi, aragoste, granchi...
GLUTINE NO NO NO
Frumento, segale, orzo, avena, farro, kamut
LUPINI NO NO NO
SENAPE NO NO NO
SEDANO NO NO NO
ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI NO NO NO
Cibi sott’aceto, sott’olio e salamoia
UOVA E DERIVATI NO NO NO
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