Gorgonzola DOP 1/8 Dolce

Cod: 1228 ST_F
Data di emissione:

02/05/2022
SR.SL.36/R00
Codice Prodotto 1228
Codice EAN 2303818
Nome Prodotto Gorgonzola Dolce DOP
Marchio Granarolo

Descrizione Prodotto

Gorgonzola Dolce DOP

Ingredienti

Latte pastorizzato, sale, caglio. Crosta non edibile.

Origine materia prima

Italia

Lista degli Allergeni
(Reg. UE 1169/2011)

Latte e derivati (incluso lattosio)

Palletizzazione

N°confezioni x collo

N° strati x pallet N° colli x strato

N° colli x pallet

6 10

60

Peso /ATM

1,5 kg (da vendersi a peso)

Modalita di Conservazione

In frigorifero: +4°C - +8°C

Modalita di Conservazione dopo I'apertura

Dopo l'apertura conservare in frigorifero avvolto da carta stagnola per evitare il contatto

con l'aria e consumare entro 7 giorni

Indicazione del Lotto - scadenza

LXAggg-
dove
L=lotto

X=lettera identificativa stabilimento produzione

A=ultima cifra anno di produzione
ggg=giorno giuliano di produzione
-=codice macchina confezionatrice

Shelf -life 60 giorni
Informazioni Nutrizionali (Valori per 100g )
Unita di misura Valore Obiettivo
Energia kJ 1285
Energia kcal 310
Grassi g 26
di cui acidi grassi saturi g 16,9
Carboidrati g 0
di cui zuccheri g 0
Proteine g 19,0
Sale g 1,4
Valori microbiologici
Unita di misura Valore Obiettivo Limite d' . Limite massimo a B.B.D
accettabilita
Enterobacteriaceae ufc/g <100 <1000 100(m)/1000(M) n=5 c=2
E. coli ufc/g <10 <1000 100(m)/1000(M) n=5 c=2
Staphylococcus coagulasi + ufc/g <100 <1000 100(m)/1000(M) n=5 c=2
Salmonella spp ufc/25g Assente/25g Assente/25g Assente/25g
Listeria monocytogenes ufc/25g Assente/25g Assente/25g Assente/25g
Caratteristiche chimico fisiche

Unita di misura

Valore Obiettivo Limite di rifiuto

Limite di rifiuto

minimo massimo
pH - 5,75 5,0 6,5
Umidita % 51,5 48 55
Grassi s.s. % >48 48 /!
Aw - 0,971 0,960 0,982
Stabilimento .
Certificazioni
Bollo CEE

LOCALITA' ORFENGO - VIA DELL'INDUSTRIA 26,
CASALINO (NO)
IT T616GCE

BRCIFS




